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TALLER INFANTIL I
Almuerzos saludables by Rubén Fenollar.

TALLER INFANTIL II
Almuerzos saludables by Rubén Fenollar.

GANDIA
Tasta Gandia y los productos de proximidad. Chema Soler 
(Street Food Gandia). Showcooking-degustación.

EL PALMAR
L’allipebre de l’Albufera del Restaurante Bonaire.
By Borja Marco y Elena Marco.

GANDIA
Pastelería RAUL 1882: El dulce histórico que ha llegado a 
nuestros días: LA TRENZA BORGIANA. Taller-degustación. 

ALBORAIA
La tarta de queso con sabor valenciano: fartons Polo y xufa. 
By Ciriaco. Showcooking-degustación. 

ENGUERA
Presentación de la Feria del Aceite de Enguera. Cata de aceites 
de Oliva Virgen Extra Cooperativa Campoenguera.

VIERNES
OCTUBRE
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LA RUTA DELS ESMORZARS
La cultura del almuerzo. Casa Marina (Benifairó de la Valldigna). 
Showcooking-degustación.

SOLLANA
Concurso de Paella valenciana con naranja de Menja’t Sollana.
Ganador 2025: Asador L’alfábega (Alginet). Showcooking-degustación. 

OLIVA
Taller de cocas de la ciudad de Oliva con Pepe Cotaina. Taller-
degustación.

TALLER
ARROCES VALENCIANOS DE APROVECHAMIENTO by Rubén 
Fenollar. Showcooking-degustación.

EL BAR VALENCIANO
Gin Roders y los destilados Made in Valencia. Cata-degustación.

GANDIA
La auténtica fideuà de Gandia. Asociación Amics de la Fideuà. 
Avelino Ramón. 

TALLER
Tapas de KM0 by Rubén Fenollar.



DOMINGO
OCTUBRE
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SUECA
Concurs Internacional de paella valenciana de Sueca.
Adolfo Cuquerella, maestro arrocero en Restaurante la 
Granja de Sueca y Coordinador gastronómico del concurso. 
Showcooking-degustación.

VALENCIA
Flama de Edu Espejo (R.Michelin y Sol Repsol):
La brasa mediterránea. 

OLIVA
El arroz de secreto ibérico, boletus y ajos tiernos del Club de 
Tenis de OIiva. By Mario Gorciu. 

VALENCIA
Degustación de productos de la despensa valenciana de 
PROAVA.

VALENCIA
La despensa valenciana en la cocina fusión asiática.
KAWORI (Valencia) by Alberto González. 

VALENCIA
Degustación de productos de la despensa valenciana de 
PROAVA.



LUNES
OCTUBRE
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MELIANA
Los productos y las recetas de Meliana Cor d’Horta. 
Showcooking-degustación.

CULLERA
Artesanos del Arroz de Cullera. 

VALENCIA
La despensa valenciana en Gastrotrinquet (Valencia). 

VALENCIA
Degustación de productos de la despensa valenciana de 
PROAVA.


