HT

TRUILD

14

-\

K .
A GOOD HEALT)

Buby B4 70V o amieidy .

wnoudt 1o KIAORA g g 15

P R N
KA Q0

'

GASTRONOMA
VALENCIA

y#7 BKrree
7§ Fortman Square
~ UL ONDON ~

-l FIRA VALENCIA - NIVELL 2
=== Pavello1-Estand C48

D | Diputacié
(v

de Valéncia TURISME



12.00 h.

13.00 h.

13.30 h.

14.30 h.

15.30 h.

16.30 h.

17.30 h.
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SUECA
«Temple de I'esmorzaret». Nou Roda Soques.
Showcooking - degustacio

L'HORA DE L'APERITIU VALENCIA
«Cerveses i vermut valencia de - Génesis», Tast

ONTINYENT
«El petard més dolg de I'any»;-una creacio-by Guinda.
Taller degustacio

VALENCIA
«La gyoza de Paella Valenciana». Cuina en directe - ,degustacio
Maridatge amb Bodegas Canas y Barro (BUNYOL)

GANDIA: «L'autentica Fideua de Gandia». Asoclacion. Cultural
Gastronomica Fideua de Gandia. Avelino Alfaro. Cuina en directe
- degustacio. Maridatge amb Bodegas Canas 'y Barro (BUNYOL)

TAVERNES DE LA VALLDIGNA
«Arros d'hivern: temporada i proximitat».
Cuina en directe - degustacio

GANDIA
«La trena borgiana», de Raul Pastisseria, des de 1882,
Taller - degustacio

MELIANA
«El Cacau de Collaret fet bombod». Pastisseria Pana.
Meliana Cor d'Horta
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DILLUNS 27
Estand C48 OCTUBRE

LA RUTA DELS ESMORZARS v
«Bar El Carrero». Cuina en directe degt
',J/f

i

Nivell 2 - Pavelld 1 -

GANDIA

«La gastronomia de Desti Safor». ” i
«Ruta del Putxero de Gandia». Gu oF
Casa Julia (Grau de Gandia)
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ALBORAIA
«Trilogia d'orxata» Orxata textura
cuit i gelat. «White Alboraia» Un re

Escola de Cuina i Turisme ECOTU: @ b\ e[\
Alboraia Artesans de I'Orxata. =\

MELIANA COR D'HORTA
«La paella de fetge de bou». El Rustid
Cuina en directe - degustacio
Maridatge amb Bodegas Canas y Barro

SUECA /
«Concurs Internacional de paella valenciana d
Adolfo Cuquerella, La Granja

BETERA %
«Remenat de botifarra amb poma caramel-litzada’j esse
de Bétera», La Volteta. Cuina en directe - degustamo

CULLERA
«Artesans de l'arros»

OLIVA
«Els figatells». Associacio Gastroliva
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Nivell 2 - Pavellé 1 - Estand C48 OCTUBRE

ANDILLA
«Concurs de la Tofona |
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Guanyador del Jove Talent ‘Arross
de Cullera 2024: Carlos Garci
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Presentacié del projecte de Gastronomia-taclusiva =

«La cuina de temporada i proximitat d'E ”b'll__’c__is.;'osﬁi'_fi_{‘ '
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