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SUECA
«Temple de I'esmorzaret». Nou Roda Soques.
Showcooking - degustacion

LA HORA DEL APERITIVO-VALENCIANO
«Cervezas y vermut valenciano de Genesis». Cata

ONTINYENT
«El petardo mas dulce del’ano», una creacion by Guinda.
Taller - degustacidn

VALENCIA
«La gyoza de Paella Valenciana». Showcooking - degustacion.
Maridaje con Bodegas Canas y Barro-(BUNOL)

GANDIA: «La auténtica Fideua de Gandia». Asoclacion. Cultural
Gastrondmica Fideua de Gandia, Avelino Alfaro. Showcooking -
degustacion. Maridaje con Bodegas:Cafias y Barro (BUNOL)

TAVERNES DE LA VALLDIGNA
«Arros d'hivern: temporada i proximitat».
Showcooking - degustacion

GANDIA
«La Trenza Borgiana», de Raul Pasteleria, desde 1882.
Taller - degustacion

MELIANA
«El Cacau de Collaret hecho bombon». Pasteleria Pana.
Meliana Cor d'Horta
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LA RUTA DELS ESMORZARS
«Bar El Carrero». Showcooking - d,

GANDIA M
«La gastronomia de Desti Safor». F iC

«Ruta del Puchero de Gandia». Guillermo Pallarés! ‘d
Casa Julia (Grau de Gandia) ~’~’{ it L

ALBORAYA
«Trilogia de horchata» Horchata
moso, bizcocho y helado. «White A

1D

clasico cocktail White Russian %\\\ ‘

MELIANA COR D'HORTA -
«La paella de fetge de bou». El Rustidt¢
Showcooking - degustacion
Maridaje con Bodegas Canas y Barro (

SUECA /
«Concurs Internacional de paella valenciana d
Adolfo Cuquerella, La Granja

BETERA

CULLERA
«Artesanos del arroz»

OLIVA
«Els figatells». Asociacion Gastroliva
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CULLERA =
Ganador joven talento arro a1
Carlos Garcia, Ossadia-Dexcaro{(Penia)----= R ‘.;.,.7:..':1:‘:_;:.._.____.—
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