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Rulos: Parte activa de la moltulacién, de forma cénica que, con su pesada estructura, al girar,
trituraba las olivas trasformandolas en una pasta. El rulo empujaba la oliva triturada hacia
fuera, hacia la reguera; una especie de canal que bordeaba el extremo exterior de la solera,
donde se almacenaba provisionalmente la pasta.

Las olivas se abocaban directamente en la tolva o tramucha del molino, por la cual se accede
subiendo una pequefia escala de obra. Al accionar la palanca lateral de la tolva se regula la
cantidad de olivas que caen sobre la solera. Un sistema de trasmisiéon de movimiento por
poleas y correas impulsado por un motor eléctrico que permite accionar el movimiento giratorio
de los dos rulos de piedra de manera continua. Los cuales llevan incorporada una paleta de
hierro que arrastra la pasta hacia la batidora.

Tolva: Estructura troncocénica de madera invertida que servia para dosificar la cantidad de
olivas a molturar. Las aceitunas caian directamente de la tolva a la solera, una estructura de
forma cilindrica, recubierta de piedra por la cara anterior, con una altura de dos o tres palmos
del nivel del suelo.

Ladronera: Deposito que recibe directamente los residuos de los cocioles. Segun el sistema
de sifon por sedimentaciéon se depura el aceite que queda. Se comunica la ladronera del
interior de la almazara con las ladroneras del exterior por donde salian los residuos hacia la
reguera de "detras de las casas" que lleva a la Acequia del Molino.

Batidora: El interior de la batidora presenta un sinfin en espiral giratorio que remueve la pasta.
La pared interna esta recubierta por una chapa de ladrillo que mantiene la temperatura
templada. En la parte superior se ubicaba un termoémetro, el cual debia estar a unos 30°C
aproximadamente para facilitar la extraccion del componente graso de la pasta.
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Prensa hidraulica: La bomba hidraulica inyecta el agua que trasmite la fuerza necesaria para
que la presion acumulada se dirija hacia el piston de la prensa que eleva la vagoneta y estruja
la pasta de oliva que hay entre los trasportines. El control de presion se realiza por medio del
manoémetro. Para que funcione la bomba se debe abrir la llave del eje horizontal, la cual se
cierra Unicamente para efectuar los trabajos de reparacion. La llave del eje vertical, cerrada
durante todo el proceso, se abre cuando finaliza la parada para que el agua vuelva al deposito,
y asi, el pistdn con la vagoneta baja hacia los rieles. La valvula de seguridad constituye un
sistema de palanca y contrapeso con pesas graduadas segun los grados de presién que
marca el mandémetro evitando que la palanca se dispare.
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